CARTE DU MIDI

Lunch Menu
RESTAURANT DE MONTAGNE

Cuisine « Maison »
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COIN « BISTROT » a partager ou pas ! / Starters

La Planche du «Pgre Rullier », 14

Assortiments de saucissons artisanaux & jambon « Forét Noire »,
Local Mix of dried sausages & dried ham

Soupe a |'lignon « Mont-Blanc » 13
Bouillon & la bigre « Mont Blanc » & crodtes d'affinage. tartines
grillées aux oignons & fromages de Savoie

Dnion soup with beer Mot Blanc”

Poireaux & eufs vinaigrette a |'ancienne 8
Leeks & eggs vinaigrette

Houmous de choux fleurs & sésame grillé 0
Lauliflower houmous & sesame

« Sauts » de Grenouilles », x3=20 / x30=60
Champignons et noisettes en persillade
Fried frog s legs, parsiey & garlic, mushrooms and nuts.

La Planche des Bons Vivants 33
Poireaux & ®ufs vinaigrette, Charcuteries, St Marcellin chaud,
Houmous de choux fleurs, Dés de fromages, Terrine de cochan,
Ravioles frites, Pickles
Liold meats and cheeses pickles, Fried Small raviolis, leeks &

Lggs with vinaigrette, French pate, houmous

Terrine de cochon de « Marcelle » 7
French pate

LES FRITES A LA GRAISSE DE BOEUF

« La Frite Savoyarde » (0
Frites nappées de sauce reblochon
French fries with Reblochon cheese

Assiette de Frites 7

French fries

SALADES REPAS / Sa/ads

Salade du Dauphiné 20
Salade, Compotée de tomate, Ravioles frites, Saint-Marcellin
chaud, Jambon cru, Pomme, Noix

Salad fried small raviolis, apple, breaderumb cheese, cured
fiam, and walnut. tamata mix

Le « CROZIBOWL » 2

Crozets, Endives, Coleslaw, Radis, Pomme, Gravlax de
truite, Fromage aux herbes, Myrtilles & tournesol séchés,
Marinade & Huile de noisette & Vinaigre de Cidre

Savay pasta, Mix of seasonal Vegetables, Nuts oil. Apple,
Herbs cheese, Irout

Salade Montagnarde 22
Laitue, Compotée de tomate, Champignons, Lard fumé,
crodtons, Abondance, [Euf mi-cuit, Naix

Letuce, tomata mix, mushrooms, bacon, cheese, eqg, walut

Entrées & Salades (Starters & Salads)




Plat du Jour (vir ardoise) Dish of the Day - ask for the mem [7.a
Ravioles du Dauphiné crémeuses aux Morilles/ Sra// raviolis of Dauphing morel mushrooms cream 23

Tartare de Beuf, Frites & Salade 27
Viande (180grs) coupée au couteau a la minute et préparé en salle
Lhopped raw beef cut at the last minute and prepared in front of you, French fries & Salad

Péches du Moment, se/on arrivage (cuisson a la cheminée) £/ or Seafood selection vair ardoise
Sélection de Viandes du Chef (cuisson a la cheminée) #ear selection voir ardoise
Cocotte du Moment, mijotée a la cheminée 23
Cate de Beeuf a la cheminée (env. | Kg pour 2-3 p.), Frites, salade, sauce au choix 08
Burger Savayard, Frites, salade Beuf hache, Iceberg, Lard fumé. Reblochon, sauce maison, Dignons rouges 23

Beef salad bacon, reblochon, home made sauce, red onions

Croissant « Hot Diot », Frites, salade Diot, Bleu d'Albertville, pickles, sauce maison, Roquette, Dignons frits 20
Lroissant local sausage, blue cheese, salad. fried onions, pickles, home made sauce

Bagel a la Truite, Frites, salade Truite maringe, Poireau, Roguette, Dignon rouges. sauce maison, Aneth, 25
Oeuf, Pickles / 7rout leeks, salad. red onions, home made sauce, dil| eqq, pickles

Tarte au Beaufort, Frites, salade Servie chaude avec du Lard fumeé 20
Beaufort cheese tart salad bacon & french fries

[appel dessert : pour les gourmands:  « Matafan aux Pommes »
A commander UNIQUEMENT en début de repas ORDER ONLY at the start of meal (voir page dessert)

Plats (Dishes)




PIZZAS

MARGARITA : tomate, mozzarella, origan 2.5

[omato, mozarells, oregano

REGINA : tomate, mozzarella, jambon blanc, champignans, [a
origan / /omata, mozarell, ham, mushrooms, oregan

4 FROMARGES : tomate, mozzarella, chevre, raclette, 19.
gorgonzola, origan
lomato, mozarells, goat cheese, raclette, gorgonzols, oregano

SAVOYARDE : créme, mozzarella, lardons, rebloghon [7

pomme de terre, oignons, origan
Lream, mozarella, bacon, potatoes, omions, reblochon, oregano

PEPPERONI: tomate. pepperani, olives. 16
mozzarella, arigan. /omato, pegperoni olives, mozarells, oregano
BIQUETTE-MAYA : creme, fromage de chevre, miel 16,5

mozzarella, roquette, origan
Lream, goat cheese, honey, mozarells, oregano, arugula salad

CARNE : tomate, mozzarella, beeuf haché, cignans, 19
pepperoni, euf, olives, sauce BBE, origan
[omatn, mozarella, beef anians, pepperon; £qg, olives, origan

CHEF : crame, champignons, St Marcellin, noisettes, 23
mozzarella, magret de canard, roquette, huile de truffe, origan,
creme balsamique / zream, mushrooms, cheese, nuts, duck,
arugula salad. origano,, balsamic cream, truffe o mozzarella

ITALIENNE : tomate, jamban cru, burrata, pesto 18.5
roquette, créme de balsamique /zmato, raw ham, burrats,
pEStn Sauce, arugula salad balsamic cream

Pizzas & Menu

FORMULE DU MiDI
EXPRESS MENY

22.a0

0 or
Les Pates du Chef

sauce tomate, Diot, Legumes, Burrata, Pesto de roquette
pasta, tomato sauce, local sausage, burrata, pesto

+

Plat du Jour Zist of the sy
Dessert du Jour Zesert of the sy i

MENU ENFANT 13.5
Kid Menu
(10 ans/years)

Un verre de soda au choix - /soda :
(Loca - Fuzetea - Limonade - Diabolo - Sirop - Jus de fruits)

Poulet pané maison /Poisson pané/Steak haché /
Servi avec Frites ou Pates 4 la tomate
ou Fondue (avec 2 adultes mini : supp 4€)

Fried chicken/ fried fish / Chopped steak
Served with French fries or tomato pasta
orFondue (with Zpers mini : + 4€)

i Fromage Sec ou Donut ORED ou | boule de glace -izz cream
: | sucette (si tu manges tout) - //a/ljpap (if you eat everything)




Charcuteries, Viandes et Fromages 100% Savoyards

Reblochon rati, . salade verte, charcuteries et pommes de terre 28
Reblochon cheese melted on a cripsie - served with & variety of delicatessen, salad and potatoes

Tartiflette maison, , Pommes de terre fraiches, lardons fumés, oignons frais, creme 27
gratinée au Reblochon salade verte. Astatoes, onions, bacon, browned with Reblochon cheese - salad

Gratin de Crozets « Pere Rullier » aux Cipes, salade verte 27
Urozet” (pasta) with boletus mushrooms and Mornay sauce browned with Beaufort cheese - salad

Ou pour les gourmands avec Pormonier de Savoie iz /ocal sausage 26.5

RACLETTE AU LAIT CRU (Zour 2 pers minimum - servie uniguement & lntérieur/only inside)

Fromage & raclette au lait cru servi a la rampe avec un assortiment au choix, condiments, pommes de terre & salade verte.
Raw milk Raclette cheese served with a variety of delicatessen, gherins, small anions, potatoes and salad

----------------------------------------------------------------------------------------------------------- : Charcuteries - /6/pers.

Choisissez votre ITIIIIPEE?U de fromage au lait cru dans la vitrine en bois : Viande Séchée - 18/ pers
Tranches de poids : G00-6a0gq : 24€ ; Veagtari Y
900-950g : 36€ Egétarienne - |6/ pers.
(,200-1.250kg : 488 | portion par personne mini

Les Fromages savoyards de nos fondues sont fraichement rapés et mélangés par nos soins.

Servi pour 2 personnes minimum (230grs/pers)
lur fondue cheeses are grated and blended here.

FONDUE FORESTIERE, aux Marilles #orz/s Simple - 31/ pers. Avec charcuterie - 37/ pers
FONDUE CLASSIQUE, aux 4 Fromages 4 cheeses Simple : 10/ pers . Aver charcuterie - 31/ pers
FONDUE ORIGINALE, rispy delizatessen” mustard Simple : 21/ pers . Avec charcuterie : 33/ pers.

« Crispy de charcuterie » et Moutarde a |'ancienne

Portion de Lharcuteries et condiments - Extra delicatessen plater :
Portion de Viandes Séchées - Extra dried meat of Alpes plater: £
Supplement 100 grs de Fromage : 4

Spécialités Savoyardes (Local dishes)




LES FROMAGES / L/reese

Saint-Marcellin sur it de roguette - Saint-Marcelin cheese, arugula salad 1a
Planche de fromages de Savoie (Beaufort, Tomme,Dent du chat, Reblochon) - Savoyard cheese plater 12
Fromage de Savoie au choix 4
LES DESSERTS « MAISON »/ Jeserts « home made » LES GLACES / /ce cream
Dame blanche (0
Créme “renversante” au caramel g Vanilla, hot chocolate tapping & whigped cream
Upside custard caramel, crispy creps Chocolat liégeois / Café liégenis!O
Mousse au chocolat de la Maison 9 Caramel liégeois Sated butter caramel vanills, 10
Noisettes caramélisées & mouillettes sucrées L/ocolate mousse caramel tapping & whipped cream
ont blanc (Zb.glace marron, [b.glace vanille,
Mont Blanc (2b.gl Ib.gl [ 10

“Matafan aux Pommes" Savayard Fancake, apple, caramel |
A commander uniquement en début de repas
Order only at the start of meal
Suppl. chantilly = 7
Suppl. Boule de glace Vanille = 35
Suppl Flambé (rhum, calvados ou génép) = 4

Nos Tartelettes au choix : g
-Myrtilles & Frangipane, Zzberries pie 5 almond
- Chiboust aux pommes & poires /gp/z 5 pear chiboust

- Ganache chocolat & Framboises 2/oco/iate cream &
raspberries

Panna cotta Verveine-citronelle, & tartare g

d'agrumes /Zama cotta verbens, lemongrass , small citrus

Traditionnelle Profiterole 115
whipped cream, hot melted chocolate)

Dessert du Jour vair srdoise B
Desert of the day (see desk)

Expresso Douceur, Anancier noisettes, Mousse li
Lhocolat en siphon, Lhantilly / Loffee or tea with sweet daintie
v Thé & autre Café Douceur 75

meringue, créme de marron, chantilly)
Lhestnut, vanills, chesnut cream, meringue & whipped cream

Vanoise (Ib.sorbet myrtille, Ib.glace yaourt, Ib.sorbet 10
fraise, confiture de myrtille, meringue. chantilly)

Blueberry, yagurt strawberry, blueberry jam, meringue &
whigped cream

Colonel : 2 boules de sorbet citron, vodka - g
Z scogps of Leman ice cream, vodka

William : 2 boules de sorbet poire, eau de vie de poire 9
7 scogps of Pear ice cream, pear alcofiol

Généreux GEnépi : 2 boules de sorbet génepi, génepi - J
Z scoops of genepi ice cream, gengpi alcofiol

Maitre Artisan Glacier : GLACES DES ALPES
Z boules (scoops): & - 3 boules (scoops)- 8

Glaces : Marron, Chocolat, Caramel beurre salé, Vanille,
Cafe, Yaourt

Ice cream: Lhestnut, chocolate, salted butter caramel vanilla,
coffee, yogurt

Sorbets : Citron, Myrtille, Fraise, Paire, Génépi
Sherbets: Lemaon, blueberry, strawberry, pear, gengpi

Suppléments Chantilly ou Nappage 7

Extra whipped cream or topping

Fromages, Desserts & Blaces (Cheese, Deserts & lce cream)

Prix nets exprimés en €. Taxes et Service compris. Paiement CB (mini 10€), ANCV (2 /pers) et Espéces uniquement.




